S POHODNIŠKO PALICO PO ŠKOFJELOŠKIH HRIBIH

Oglarska pot Sv. Mohorja

Z razvojem železarstva se je v Selški dolini razvilo tudi oglarstvo, saj so z lesom bogati gozdovi Jelovice dajali zaslužek številnim kmetom. Na železarsko preteklost danes spominja ime največjega mesta v dolini, ugasel plavž, muzej, arhitektura in še kaj. Oglarstvo je v zadnjih dvajsetih letih ponovno oživelo. Posebno v vaseh pod Sv. Mohorjem - v Topoljah, Zabrekvah, Pozirnu, Bukovščici, Strmici in tamkajšnjih zaselkih kope gorijo od spomladi do jeseni. Prav zato smo pohodniško pot, ki vodi skozi te vasi, poimenovali Oglarska pot Sv. Mohorja. 
Izlet pričnemo v Ševljah, kjer nas kažipot ob vaški cesti usmeri v pobočje mimo travnikov in skozi gozd proti zaselku Hudi Laz. Gozdnih poti in cest je tu kar nekaj, zato sledite oznakam in poti po grebenu. Ko pridemo na plano, se nam odpre razgled na Laški vrh in hribe nad dolino Bukovščice. Prvi postanek vam priporočamo pri Tonetu Benediku v Hudem Lazu, kjer si lahko ogledate galerijo slik in poskusite kakšnega od domačih likerjev.

Naslednja vas ob poti je Pozirno in če greste skozi vas v poletnem času, boste zagotovo videli kje kakšno kopo, ki se šele postavlja ali pa že kuha. Ob velikem dvojnem kozolcu na začetku vasi vodi pot najprej skozi gozd, nato pa preko travnika v Zabrekve. Od prve kmetije Pr' Habjan je po cesti še slab kilometer do središča vasi s petimi hišami. Tudi v tej vasi pri vsaki hiši skuhajo letno vsaj eno kopo. Z Zabrekev je do vrha Sv. Mohorja še 10 – 15 min hoje. Cerkvica je navadno zaprta, lahko pa posedimo v senci lipe, ki raste nasproti mežnarije. Okrepčilo na vrhu vzpona je vedno dobrodošlo, zato je pametno imeti kaj konkretnega kar v nahrbtniku. 

Sledi le še spust proti Topoljam - najprej gremo po cesti, nato pa po bližnjici, ki se odcepi levo. Glavna povezava iz Topolj v dolino vodi skozi Selca, mi pa se bomo spustili v grapo Jablenovce in prišli po kakšni uri hoje nazaj v Ševlje. Pot se najprej vije mimo travnikov, nato pa se spusti k vodi in poteka večinoma v senci dreves, kjer je prijetno hladno tudi poleti. Vrnemo se v Ševlje in če imate radi med in izdelke iz medu, se oglasite še pri Vojku Vebru, ki stanuje prav blizu trgovine. 

Zagotovo bo najbolj zanimivo, če se nam pridružite na organiziranem pohodu, ki bo v nedeljo, 24. julija. Ob 13.00 uri se bomo zbrali pri čebelarju Vojku Vebru v Ševljah in se potem skupaj podali na pot. Izvedeli boste vse o oglarjenju, pa tudi lačni in žejni ne boste. 

Pripravljamo pa tudi večer ob kopi. Matičkov Stane iz Pozirna bo na petkov ali sobotni večer prižgal kopo in povedal kakšno zgodbo iz življenja koparjev. Datum bo objavljen v Gorenjskem glasu in na radiu Sora. 

Spodobi se, da vam tokrat predstavim enega od oglarjev. Že ob prvem ogledu poti sem bila presenečena nad prijaznostjo domačinov, ki sem jih srečevala. Pri Matičku v Pozirnu so me zelo prijazno sprejeli, pri Korošcu v Zabrekvah ravno tako - Janez mi je celo posodil svoj dežnik, saj je nebo postajalo vse bolj črno, jaz pa sem se nameravala še povzpeti na vrh in se potem vrniti v Ševlje. Dežnik mi je tistega dne zelo prav prišel, Janezova in Cilkina pomoč ter pripravljenost za delo pri organizaciji otvoritve pohodniške poti pa še bolj. 

Prav zato boste tokrat izvedeli nekaj o Korošcovem Janezu Pegamu, iz Zabrekev. Povedal mi je, da se z oglarjenjem ukvarja od leta 1985 in da letno navadno skuha po eno kopo, redko po dve. Kopišče ima skupno s še dvema oglarjema, zato se domenijo, kdaj bo kateri kuhal. 

Z oglarstvom oz. koparstvom so se ukvarjali že Janezovi predniki, vendar je po 2. sv. vojni kuhanje oglja nekako zamrlo, tako da je znanje pridobil, ko je pomagal drugim. Očeta je, žal, prehitro izgubil. Prav zato Janez sedaj pri delu vključuje svoje otroke, sin Janez bi kopo zagotovo znal skuhati, pa tudi ostali postopek bolj ali manj dobro poznajo. Najmlajša Maja seveda še ne, zato pa je na morju iz mivke delala kope in ne potičk, tako kot ostali otroci. Korošcova družina je tako kot mnoge po hribih kar številčna. Janez in Cilka imata osem otrok, a doma jih je iz leta v leto manj, saj odhajajo v šole in na svoje. A naslednik je že znan in verjetno bo tudi on kuhal oglje. 

Vsak oglar ima za oglje svoje odjemalce, nekateri so domenjeni z gostinci, drugi s kovači, Janez pa največ oglja proda kostanjarjem v Ljubljano. Menda s prodajo ni težav, saj je kvaliteta dobra, cena pa tudi sprejemljiva. Če ste sedaj ugotovili, da bi bil že čas, da spet  zakurite žar in povabite prijatelje na piknik, imate dober razlog, da se odpravite proti Sv. Mohorju. Lahko greste peš iz Ševelj in se med potjo pogovorite s katerim od koparjev in pridete po oglje kasneje ali pa si pot skrajšate z avtomobilom. Tudi če oglja sploh ne potrebujte, vam bo izlet gotovo všeč. Lepi razgledi in enakomerno speljana pot navkreber ter prijazni domačini, ki vam bodo razložili celoten postopek kuhanja oglja, so gotovo zadosten razlog. 

V teh krajih je zagotovo prihodnost v turizmu, saj imajo lepo naravo, tradicionalna znanja, poskrbeti znajo za dobro postrežbo, prijaznost je pri njih vsakdanja. Potrebovali bi le nekoga, ki bi se odločil za organizacijo izletov, ki bi goste popeljal po poteh, jim predstavil postopek kuhanja oglja in se z njimi oglasil na domači malici. Mogoče se za kaj takega odloči kateri od mladih?
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Utrinek iz otvoritve oglarske poti, ki jo je vodil Janez Pegam /foto: Špela Odar/

Špela Odar
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